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ARMUTLU CEVIRME TART

3 yemek kasigi tereyagi, yumusatiimig

5-6 klcUk armut, soyulmus, dérde bdlinmusg
2 yildiz anason

4 corba kasigl kahverengi seker

100 ml elma suyu

300 g bérek hamuru

Firni 220 ° C'ye isitin.

Tereyadi buyUk bir tavada eritin, ardindan armutlari ve yildiz anasonunu katin 5 dakika ya da renklari
kahverengiye dénene kadar kizartin.

Sekeryi elma suyuna karistirin ve armutlarin Gzerine dékin ardindan surup olana kadar pisirin.

Armutlan ki¢Uk bir yuvarlak kalip Uzerine dizin, Gzerine pisirme suyunu dokun.

Hamuru unlu bir ylizeyde ac¢in ve tava ile ayni gaptaki bir daireyi kesin.

Hamurunu armutlarin Gzerine koyun ve kenarlarini sikistirin, kalibi firina aktarin ve 25 dakika ya da hamur altin
rengi olana kadar pisirin.

Finn eldivenleri kullanarak, tava Ustline blyuk bir tabak koyun ve ve ters gevirin.
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