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ARMUTLU BETTY

450 gr tath sar armut

100 gr pudra sekeri

100 gr taze beyaz ekmek kirintisi

Bir portakalin suyu ve kabugunun rendesi
75 gr tereyag, eritilmis

Servis igin;

Hazir krema ya da kaymak

Armutlar yikayip ortalarindan keserek ¢ekirdek ve ¢ekirdek yataklarini ¢ikariniz ve dilimleyiniz. Ayri bir yerde
pudrasekerini, ekmek kirintilarini, portakal kabugu rendesini karistinin. Firina dayanikl bir kabi yaglayiniz. Armut
dilimlerini bir sira dizin. Daha sonra bir sira ekmek kirintilari olmak tzere yadlanmig kalibi doldururken, her
siranin Uzerine erimis tereyagindan serpistirin. En son kat, Gzerine tereyadi serpistiriimis ekmek kirintilarindan
olusmalidir. Orta 1sidaki firinda, kizarip gevreklesene dek pisirin. Sicakken krema ya da kaymak ile servisini

yapin.

ML® Dizme Armut Tatlisi icin tiklayin
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