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ARMUTLU ARNAVUT BOREGI

https://www.sabah.com.tr

Harg igin:

1,5 kg blyuk boy armut
1,5 su bardag toz seker
2 ¢orba kasigi su
Hamur icin:

1 kgun

Aldig1 kadar su

1 tath kasidi tuz

Arasi igin:

1 paket margarin

Uzeri igin:

1 adet yumurta

Harg icin armutlarin kabuklarini temizleyip, kliclk parcalar halinde dograyin. Tencereye alip, toz seker ekleyin.
Su ilave edip 10 dakika kaynatin. Kaynayinca ocaktan alip sogumaya birakin. Hamur igin undan bir avu¢ kenara
ayirin. Kalan unu tezgaha alin. Ortasini havuz seklide a¢ip, unlu kismin Gzerine tuz serpistirin. Ortasina azar
azar su ekleyip, yogurun. Kulak memesi kivaminda hamur elde edene dek su eklemeye devam edin. Oda
sicaklinda 30 dakika dinlendirin. Hamuru 18 adet bezeye ayirin. 9 adet bezeyi teker teker, ara sira unlayarak
pasta tabag blyUkliginde agin. Aralarini eritiimig margarinle yaglayin. Daha sonra yaglanmig tepsiye
yerlestirin. Uzerine armutlu harci yayin. Kalan 9 adet bezeyi de ayni sekilde hazirlayin. Tepsideki harcin tzerine
yerlestirin. Uzerine cirpilmis yumurta siirlip, kalan eritilmis margarini gezdirin. Onceden isitilmig 180 derece
firnda, kizarana dek pisirin. llik olarak servis yapin.
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