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ARMUT VE ELMALI KULE TART

3 adet olgun Bosc armudu

3 adet Granny Smith elmasi (eksi)

1/2 bardak kuru kayisi (sicak suda bekletilmis)
6 yemek kasigi kahverengi seker dolu

2 yemek kagi@i limon suyu

1 + 1/2 cay kasigi tarcin

2 su bardagi cok amagli un

1/4 su bardagi beyaz seker

3 cay kasigi kabartma tozu

1/2 ¢ay kagigi karbonat

1/4 gay kagi§i tuz

8 yemek kagsidi pargalar halinde kesilmis tereyagi
3/4 su bardagi eksi krema

3/4 su bardagi ayran

1 1/2 su bardagi krema

1/4 su bardagi pudra sekeri

1/4 su bardagi bisklvi kirintisi Gzerine

Once finnimizi 120 dereceye getirip isitalim.

Iri dilimler halinde armut ve elmalarimizi temizleyip genis bir kaba koyalim ve kahverengi sekeri, limon suyunu,
tarcin, kayisilari ve 2 yemek kasigi tereyagini ekleyip meyvelerin sekilini bozmadan karistirip firin kabina dékip
bes on dakika yani meyveler yumusayana kadar bekletip firndan alalim.

1/4 su bardagi seker, kalan tarcin, kabartma tozu, karbinat, ve tuz ekleyip hamur kabina koyalim, Usttne unu
soguk tereyagini, eksi krema ve ayrani karistirip yumusak, yapiskan bir hamur olana kadar yoguralim.

Tek porsiyonluk tart kaliplarina hamurdan parcalar koparip elimiz ile bastira bastira her bir kaliba hamurumuzu
pay edelim, Uzerine beyaz sekeri serpelim.

Finnmimizin 1si ayarini 250 dereceye yukseltip tart hamuru yerlestirdigimiz kaliplari firna verelim.

Kahverengi olana dek pisirelim ve firndan ¢ikartalim.

Sogutup tartlarimizi kaliplardan gikartalim, servis tepsisine dizelim her bir tartin Gzerine bu seferde pisirdigimiz
meyvalarimizden esit miktarda bolUstdrelim.

Meyvelerin Uzerinede birer kagik krema koyalim kremanin tstlnede biskuvi kirintisi serpelim en Ustede pudra
sekeri serpiyoruz ve servise sunuyoruz.
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