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ARMUT VE CEVIZLI KEK

4 adet yumurta

200 gr. margarin

1,5 su bardag toz seker
1 sise maden suyu

1 tutam tuz

1 paket vanilya

3 yemek kasigi kakao

4 su bardagi un

1 adet armut rendesi

1 tath kasidi tarcin

1 cay bardagi ceviz

1,5 yemek kasigi pudra sekeri

Kek i¢cin yumurtayi, tuzu ve sekeri eriyip gbz g6z olana kadar ¢irpiyoruz. 250 gr. ertilmis margarini ve maden
suyunu ekleyip karigitiriyoruz. Un, kabartma tozu, vanilyayi ve kakaoyu ilave ederek karistiriyoruz. Kivami ¢ok
koyu olmayacak. Rendeledigimiz armutu, dévilms cevizi ve targini ilave ederek tahta kasikla karigitiryouz.
Yaglanmis kek kalibina harcimizi dékiyoruz. Onceden isitiimig 175 derecelik firinda pisiriyoruz. llininca Gzerine
pudra sekerini serpip servis dilimleyerek servis ediyoruz.
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