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ARMUT TAVA

500 gr Ankara ya da Deveci armutu
120 gr (1 su bardagi) un

kahve kagiginin ucuyla tuz

2 yumurtanin sarisl

1 yumurtanin aki

1 ¢orba kasigi rafine yag

1/2 su bardagi st

1 limonun suyu

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

120 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

Unu ve tuzu orta boy bir kasede karigtiriniz. Ortasini havuz bigiminde acarak yumurtalari ve rafine yagdi koyunuz.
Tahta bir kagikla, yavag yavag unu yedirip siitli katarak yumusak bir hamur haline gelinceye kadar karigtirmiz.
UstlnU 6rterek 30 dakika serin bir yerde bekletiniz.

Armutlarin kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra, 1/2 cm kalinhdinda halkalar halinde dilimleyiniz.
Dilimleri bir tabaga dizerek Ustlerine limon suyunu ve 1 ¢orba kasigi pudra sekerini dokiniz.

Tereyagi buyuk bir tavada, yiksek ateste eritiniz. Bir maga ile armut dilimlerini unlu bulamaca batirip, tavaya
koyunuz. Armutlari hafif kahverengilesene kadar kizartip bir tabaga diziniz. Ustlerine kalan 1 ¢orba kasigi pudra
sekerini serpip hemen servis ediniz.

ML® Dizme Armut Tatlisi icin tiklayin
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