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ARMUT TATLISI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2007

5 adet orta boy Armut
250 gr. Toz gseker
300 ml. Su

75 gr. Krem santi

200 ml. St

50 gr. file badem

Armutlar yikanir, kabuklari soyulur. Boyuna ortadan ikiye bélundr. Gekirdekli kisimlari ¢ikartilir. Tencereye tek
sira halinde dizilir. Uzerine su ve seker eklenir. Tencerenin kapagi kapatilarak kaynatilir. Kaynama bagladiktan
sonra ocagin isisi dusurdlir. Kisik ateste 20 dakika pigirilir. Ategten alinarak kapagi agiimadan tenceresinde
sogutulur. Soguyan Armutlar servis tabaklarina alinir. Uzerine krem santi krema torbasi ile susli bir sekilde
sikilir. File bademler serpilerek servisi yapllir.

Not: Armutlarin her tarafi esit pismis olmalidir. Armutlar pargalanmig ve dagiimis olmamalidir. Sekerini iyi cekmis
olmalidir. Krem santi ve badem tadi uyumlu olmalidir.
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