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ARMUT TATLISI

Tugrul Savkar

1500 gr. armut

750 gr. tozseker (3 su bardagi)
550 ml. su

150 ml. krem santiyi

100 gr. file badem

Armutlar yikayip, ister butln birakin ister ikiye bélin. Bolerek kullaniyorsaniz ¢ekirdek yataklarini ¢ikararak
tencereye tek sira halinde dizin.

Tenceredeki armutlarin Gzerine sekeri serpistirin. Suyu ekleyerek tencerenin kapagini kapatin. Bir tagim
kaynatip, atesi kisin. Armut tatisini kisik ateste 20-30 dakika pisirin. Atesten alip, kapagini agmadan
tenceresinde sogumaya birakin.

Soguyan armut tathisini Gzerini krem santiyi ve file bademlerle sisleyerek servis yapin.
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