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ARMUT TATLISI

6 tane armut

2 adet cubuk tarcin
3 - 4 adet karanfil
1.5 bardak seker

4 bardak su

Az gida boyasi

Armutlar saplarina zarar vermeden soyun ve ¢ekirdeklerini oyacak yardimiyla ¢ikartin. Hazirladiginiz armutlarin
altini bigak yardimiyla diizlegtirin. Tencereye 4 su bardagi suyu koyu, Uzerine sekeri ekleyin ve ¢ay kagiginin
arkasiyla biraz gida boyasi koyarak ocaga alin. Karigtirarak seker ve gida boyasinin erimesini saglayin.
Armutlar tencereye alin ve 25 dakika kisik ateste pisirin. Rengi tamamen kirmiziya dénen armutlari tencereden
alin ve sogumaya birakin. Kaymak, kremsanti ya da dondurma ile servis yapin.
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