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ARMUT TATLISI

6 armut

3 su bardagi bal

1 kahve fincani limon suyu

2 ¢orba kagsiJi hindistancevizi
2 yemek kasigi margarin

1 yemek kasigi targin

Armudun kabuklari soyulur, ortadan ikiye béltuntr. Cekirdekleri ¢ikarilir ve orta kisimlar hafifce oyulur. Oyuk
kismi yukariya gelecek sekilde tepsiye dizilir. Diger tarafta bal bir gay fincani su ile hafifce sulandirilir, limon suyu
ilave edilir ve armutlarnin gukur kisimlarina doldurulur. Uzerine birer kiip tereyagi ilave edilir. Targin ve
hindistancevizi gezdirilir. Uzeri bir folyo ile értiillip, orta hararetli firnda armutlar yumusayincaya kadar pigirilir.
Pistikten sonra folyo ¢ikarilir, 10 dakika da Usti agik olarak pisirilir. Soguduktan sonra izerine hindistancevizi,
tarcin ilave edilebilir.
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