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ARMUT TATLISI

Yarim su bardagi su

6 adet orta boy armut
yarim su bardag seker
8 corba kagsigI kaymak
3 ¢corba kasiJ! yesil fistik

Tencereye suyu koyup, kaynamaya birakin. Yikanmig armutlari yikadiktan sonra sapini koparmadan soyarak
boyun aikiye ayirip, ¢cekirdek yataklarini ¢cikarin. Kaynayan suya ekleyip, kapagdi kapatin. hafif yumusayincaya
kadar, yaklasik 30 dakika pisirip, kevgirle ¢ikarin. Pisme suyuna seker katin ve 2 dakika kaynatin. Tekrar
armutlari koyup, kisik ateste yumusayincaya kadar pisirin. Armutlari servis tabagdina alin, surubu 2-3 dakika
kaynatarak koyulastirip armutlarin Gzerine dékin. Sogjuduktan sonra iglerine kaymak koyup, tzerine yesil fistik
serpin.
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