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ARMUT TATLISI

5 adet biyik boy armut
1,5 su bardagi seker

3 su bardagi su

3 adet karanfil

1 tutam kirmizi gida boyasi
1 paket vanilya

Armutlarin kabuklarini soyup dilim dogruyoruz. Tencereye su ve sekeri koyup kaynamaya birakiyoruz.
Kaynayinca armutlari, karanfil, vanilya ve gida boyasi (istenirse) ile beraber 10 dakika pisiriyoruz. Isterseniz
renk vermesi igin 5 adet ezilmig bogdirtlen koyabilirsiniz. Armutlar dikkatlice servis tabagina dizip sogutuyoruz.
Uzerine istediginiz mevsim meyvesini robottan gecirip sos yapabilirsiniz.
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