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ARMUT TATLISI
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4-5 adet blyuk boy armut

5 yemek kagsigi seker

3 su bardagi su

3- 4 adet karanfil

1 adet ¢ubuk targin

Sislemek igin:

Dondurma, kaymak veya kuru meyveler

Oncelikle sap kisimlarina zarar vermeyecek sekilde armutlarin kabuklarini soyun. Gekirdeklerini kabak oyacagi
yardimiyla ¢ikartin. Genis bir tencerenin igerisine seker ve suyu alin. Targin ve karanfili ekleyin. Armutlari
tencereye yan olarak dizin. Tencerenin kapagini kapatarak kisik ateste pisirmeye baglayin. 10-15 dakikada bir
kaynayan serbetten armutlarin Gzerine gezdirin. Bu iglemi iki defa tekrarladiktan sonra kapagdini kapatip armutlar
yumusayincaya kadar pisirin. Pisen armutlari, tarcini ve karanfilleri tencereden alin. Kalan serbetini 5-10 dakika
daha kaynatip biraz daha yodunlastirin. Serbeti armutlarin tGizerine gezdirip, kuru meyveler, dondurma veya
kaymak ile servis edebilirsiniz.
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