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ARMUT TATLISI

1 kg. sut,

1 su bardagi tozseker,
2 ¢orba kagsiJi nisasta,
2 corba kasidi un,

1 adet yumurta sarisi,

1 paket vanilya,

100 gram margarin,

5 adet yumurta

4 armutu 5 dakika haglayin. Sogutun, ikiye bdliin. Nisasta ve unu biraz sitle ezin. Yumurtay! ilave edin. Daha

sonra gekeri ve kalan sitl ekleyin.
Icine 1 adet ¢ig armutu rendeleyin. Devamli karigtirarak muhallebi haline getirin. Ocaktan indirmeden icine

vanilyayl ve margarini ilave edin.
Muhallebiyi servis tabagina dékin. Armutlari henliz sicakken muhallebinin igine koyun. Buzdolabinda bekletin

ve soguk servis yapin.
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