B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ARMUT TATLISI

4 adet Santa Maria Armut
3 yemek kasigi toz seker
3 su bardagi su

1 adet cubuk targin

2 adet karanfil

Sosu i¢in;

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasi§i su

40 gram tereyag

Y2 kutu sivi krema

Armutlar yikayip kuruladiktan sonra saplarini koparmadan soyun. Dip kisimlarini kestiginiz armutlarin kabak
soyacag! yardimiyla ¢ekirdeklerini ¢gikartin. Genis bir tencere su, toz seker, gubuk targin ve karanfilleri alin.
Armutlari tencereye dik bir sekilde yerlestirdikten sonra tencerenin kapagdini kapatin. Armutlariniz bu sekilde
20-25 dakika pisecek. Bu sirada tatlinizin sosunu hazirlamaya baslayabilirsiniz.

Toz seker ve suyu sos kabina alarak sekerin karamelize olmasini sadlayin. Seker iyice eriyip kahverengi
oldugunda tereyagini sosa ilave edip karistirmaya devam edin. 100 ml sivi kremayi ilave edin ve karistirin. Sos
bir yanda dinlenirken armutlari servis tabagina alin. Karamel sosu armutlarin tGzerine gezdirin ve dilediginiz
malzemeyle susleyin.
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