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ARMUT TATLISI

8 adet armut

1 kahve fincani kaynar su

Bir buguk su bardagi toz seker

2 parca findik blyUkliginde damla sakizi
16 adet hurma

32 adet badem

Uzerine:

2 paket (80&apos;er gramlik) bitter ¢cikolata
1 kahve fincani krema

Armutlar yikadiktan sonra sapini kolay tutabilmek igin Ust kismindan 2 cm&apos;lik bélimini kabuklu birakip
kalan kismini soyun. Daha sonra alt kismini diiz bir sekilde kesip igini temizleyin Tencereye dizip, lizerine
kaynar su, toz seker ve dovilmis damla sakizini ilave edin. Armutlar yumusayana kadar pisirin (tencerenin
dibinde serbet kalirsa, harli ateste serbet koyulasana kadar pisirin, serbet kolaylikla yanabileceginden bu islem
sirasinda tencerenin basindan ayrilmayin). Daha sonra sogumaya birakin. Diger taraftan hurmalarin
cekirdeklerini gikarin ve iglerine 2&apos;ser badem koyun. Hurmalari soguyan armutlarin gekirdek yataklarina
yerlestirin. Saplari yukari gelecek sekilde armutlari servis tabagina yerlestirin. Uzeri igin gikolata ve kremayi
benmari usull eritip, kangtinn. Armutlarin Gzerine gezdirip, servis yapin.
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