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ARMUT TATLISI

4-6 adet armut

4 adet karanfil

2 adet kabuk targin

1 su barda@i seker (esmer veya beyaz farketmez)
1 cay bardagi hibiskus cayi

1 litre su

Oncelikle armutlar saplarina zarar gelmeyecek sekilde soyun.

Alt kismini ayakta durmasi i¢in az miktarda kesin ve orta derinlikte bir tencereye yerlestirin.
Ardindan armutlarin Gzerine sekeri, karanfili, targini, suyu ve hibiskus ¢ayini ekleyin.

25 dakika kadar armutlar yumugayana kadar kaynatin.

Istege gbre kaymak ile susleyip servis edebilirsiniz.
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