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ARMUT TATLISI
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6 armut

2 su bardagi su

2 yemek kasi§i su

1 su bardagi toz seker

1 ¢cay kagigi targin

Uzeri icin:

2 yemek kagsigi file badem
Nane yapragi

Armutlarin kabuklarini soyun. 2 su bardag suyu kaynatin. Armutlar bu suda 10 dakika haglayin. Armutlari
kevgir ile stizlp suyunu ayirin. Bir tencerede toz seker ve 2 kagik suyu kisik ateste, seker eriyip karamel rengini
alincaya kadar surekli karigtirarak pisirin. Ayirdiginiz armut suyunu ilave edip hizlica karigtirarak kaynatin.
Targini ilave edin. Armutlari ekleyip ara ara gevirerek kapagi agik olarak suyu azalincaya kadar yaklagik 20
dakika pisirin. llininca servis tabagdina alin. Uzerine file badem serpip, nane yapragi ile sisleyerek servis yapin.
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