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ARMUT TATLISI

Tath igin:

5 Adet Armut (Soyulmus)

2 Su Bardagr Su (400ml)

3 Su Bardagdi Uzim Pekmezi (600ml)
1 Su Bardagi Toz Seker (175g)

2 Adet Cubuk Targin

3-4 Adet Karanfil

Servis igin:

1 Paket Pakmaya Krem Santi (75g)

1 Su Bardag@i Soguk St (200ml)

Buyiik ve genis bir celik tencereye armutlari dizin. Uzerlerine tim malzemeyi ekleyip, kaynatin.
Kaynadiktan sonra atesi kisin ve 15-20 dakika suyun yarisindan fazlasini ¢ekip, yumusayincaya dek pisirin.
Armutlar servis tabagina dizin, kalan suyun i¢erisinden karanfil ve cubuk targinlari alin, suyu ufak bir sos
tenceresinde surup kivami alincaya dek kisik ateste pisirin. Surubu armutlarin Gzerine dokin.

Pakmaya Krem Santi[?lyi 1 su bardagdi soguk siit ile dnce yavas, sonra hizli devirde 3-4 dakka girparak
hazirlayin.

Armut tathinizi krem ganti ile servis yapin.
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