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ARMUT TATLISI

irilerinden 4 Ankara armudu

1 desilitre su

200 gram toz sekeri

2 bas karanfil

1 parga targin

iri bir parca limon kabugu (sadece sarisi)

iri bir parca portakal kabugu (sadece sarisi)

Armutlarin disindaki bitiin malzemeyi emaye bir tencereye koymali ve igindekileri onbes dakika hafif hafif
kaynatmali. Bu slrre sonunda serbetten limon ve portakal kabuklariyle targini ve karanfili ¢ikarip tencereyi bir
kenarda sogumaya birakmali. Beri yanda armutlari dérde béldikten sonra kabuklarini soymali, ¢ekirdek ve
cekirdek yataklarini ¢ikarip atmati. Dilimleri klicUk parcalara dogradiktan sonra kristal bir kAseye bogaltmali
Bunun Ustline de ihmis serbeti ddkmeli ve kdseyi buzdolabina kaldirmali. Buzdolabinda en azindan beg saat
tutulacak bu kése servis vakti gelince dolaptan ¢ikariimali ve tatlyr balon bardak veya kristal kiiglk késelere
bélerek servis yapmall.

ML® Dizme Armut Tatlisi icin tiklayin
ML® Dizme Armut Tathsi (gdrsel)
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