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ARMUT TATLISI

6 adet sert armut

3 su bardagi su

Yarim limonun suyu

1 dilim limonun kabugdu
1 2/3 su bardagi seker
1 adet tar¢in gubugu

Armutlari, saplari Gzerinde birakarak soyun. Bir kapta limon suyu, limon kabugu, seker ve tar¢ini suyla seker
eriyinceye kadar karigtirin. 1 dakika kaynatin. Armutlari, hazirladiginiz gerbetin igine dik olarak yerlesgtirin. 20
dakika pisirin. Armutlari iinana kadar serbetin icinde bekletin. Ayri bir kaba alin. Iginden tar¢in gubugu ve limon
kabugunu c¢ikarttiginiz serbeti, armutlarin Gzerinde gezdirin. Ik veya soduk olarak, tzerlerini kavrulmusg
bademle sisleyin.
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