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ARMUT TATLISI (KAYSERI)

Armut 2 kg

Toz seker 750 gr
Limon 1 adet
Sutlb5lt
Pekmez 100 gr
Badem ici 100 gr
Kaymak 250 gr

Armutlar soyulup, ¢cekirdekleri kabak oyacagi ile ¢ikartilir.

150 °c lik firnda Ustl pembelesinceye kadar kizartilir.

Seker, limon, su ve pekmez bir arada kaynatilarak serbet hazirlanir.

Serbet sicakken armutlar serbete atilir.

Armutlar serbeti emdidinde ¢ikartilir ve Gzeri badem, kaymak ile stslenerek servis yapilir.
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