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ARMUT TATLISI (KAYSERİ)

Armut 2 kg
Toz şeker 750 gr
Limon 1 adet
Su 1,5 lt
Pekmez 100 gr
Badem içi 100 gr
Kaymak 250 gr

Armutlar soyulup, çekirdekleri kabak oyacağı ile çıkartılır.
150 °c lik fırında üstü pembeleşinceye kadar kızartılır.
Şeker, limon, su ve pekmez bir arada kaynatılarak şerbet hazırlanır.
Şerbet sıcakken armutlar şerbete atılır.
Armutlar şerbeti emdiğinde çıkartılır ve üzeri badem, kaymak ile süslenerek servis yapılır.

© lezzetler.com tarif no:110629 • adı:Armut Tatlısı (Kayseri) • gönderen:Tijen Yalçın • indirme tarihi:07.04.2025 - 11:48

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/armut-tatlisi-kayseri-vt80818
http://www.tcpdf.org

