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ARMUT STRACCIATELLA GRATEN
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Armut icin:

4 armut

3 corba kasigi su

2 corba kagsigi sivi bal

1 vanilya saplari, boyuna ikiye bélinmus, tohumlari siyrilmig
Stracciatella kremasi

1 corba kasigi seker

1 yumurta sarisi

100 g taze krema

1 yumurta aki, sert ¢irpilmig

50 g cikolata kipleri

4 corba kasigi yaban mersini cipsleri

Armutlar soyun ve ikiye bélun, igini ¢ikarin. Tim malzemeleri bir porselen kaba koyun.

Kalibi soguk firinin igindeki 1zgara telinin Gzerine yerlestirin. Buharlayin.

Buharlama sonrasinda her bir graten kalibina iki adet yarim armut koyun. Suyu krema igin soguk su
banyosunda sogutun.

Krema icin seker, yumurta sarisi, taze krema ve armut suyunu képdriinceye kadar karistirin.

Yumurta aki ve gikolata kiiplerini itinali bir sekilde altina karistirin. Kremayi armutlarin Usttine dagitin. Graten
kalibini isitilmig firmin igindeki 1zgara telinin Gzerine yerlestirin. Kizartin.

Pisirme sonrasinda birer kasik yaban mersini cipsini Ustline serpigstirin ve Ilik olarak servis edin.
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