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ARMUT REGELI

Armut 4 adet

Toz seker 2 su bardag!
Karanfil 4 adet
Limonun suyu 1/2 adet
Tereyag! 1 tath kasigi

Ayvalarin kabuklarin glizelce soyun ve kup kup dograyin.

Ardindan bir tencerenin igerisine ayvalari ve seker, ekleyip 4-5 saat bekletin.

Ardindan ocagda alip kaynatin. Hafif kivam almaya baslayinca karanfili ve limon suyunu ekleyip kaynatmaya
devam edin.

Uzeri hafif képiik kdplik olunca tereyagini ilave edip pisirmeye devam edin.

Kivami size ¢ok koyu gelirse bir miktar sicak su ekleyebilirsiniz.

Son olarak kivami iyice koyulasinca ocaktan alip steril kavanozlara sicak sicak ekleyip ters gevirin ve soguyan
kadar bekletin.

Ardindan serin ve kuru yerde saklayabilirsiniz. Kapagini agtiktan sonra mutlaka buzdolabinda saklayin.
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