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ARMUT PIRASA VE ARPACIK SOGANI CORBASI

https://www.elele.com.tr

1/4 su bardagi zeytinyagi

2 arpacik sogani, ince dogranmig

250 gr. dilimlenmig pirasa

2 dig sarimsak, ince dogranmig

2 armut, i¢i alinmig ve dogranmig

4 fincan sicak tavuk suyu

Susleme igin:

Maydanoz

Ince dilimlenmis ve firnda kurutulmus 1 armut

Zeytinyagini bir tencerede isitin ve dogradiginiz arpacik soganlarini, pirasayi ve sarimsagi orta 1sida 10 dakika
slreyle hafifce kizartin. Armutlari ve tavuk suyunu ekleyerek kaynamasini bekleyin. Ocagin altini biraz kisin.
Corbayi ocaktan alin ve blender[?dan gegirin. Sicak veya soguk servis edebilirsiniz. Slislemek igin firinda
kuruttugunuz armut dilimlerini ve maydanozu kullanin.

Not: Stislemede kullanilan armudu kurutmak i¢in firini énceden 150 dereceye ayarlayin. Armudu ¢ok ince
dilimleyin ve bu dilimleri firin tepsisine yerlestirin. Hafif renk alana ve ¢itir hale gelene kadar bekleyin.
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