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ARMUT MARMELATI

lyice olgun armutlar dérde bdlmeli ve gekirdeklerini gikardiktan, cekirdek yataklarini kesip attiktan sonra bunlari
tencereye koymali. Dibi yanmayacak kadar su ve birkag bas karanfil kattiktan sonra tencereyi orta isili bir atese
oturtmali. Kabin kapagini értmeli.

Armutlar su salip da gcekmeye baslayinca tencereyi atesten indirmeli. Bunlari tahta kagikla ezerek stizgegten
gecirmeli. Elde edilen ezmeyi tartmali. 400 gram ezmeye 200 gram toz sekeri hesabiyle sekerini katmali ve bu
karisimi tekrar tencereye koyup orta isili bir atese oturtmal..

Tahta kasikla karistirarak karisimi marmelat kivamina gelinceye kadar kaynatmali. Marmelat kivamini bulunca
tencereyi atesten indirmeli ve bir kenarda sogumaya birakmali. Marmelat iliyinca bunu temiz kavanozlara
bosaltip sogumaya birakmali. Armut marmelati iyice soguyunca kavanozlarin agizlarini iyice értmeli ve serin bir
yere kaldirmali.

ML® Armut Receli icin tiklayin
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