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ARMUT KURUTMASI

Sararmaya baglamig armutlar 1 hafta saman i¢inde bekletilerek olgunlastiriidiktan sonra yikanir, dilimlenir ve
soyulur. Armutlar % 1'lik tuzlu suda 10 dakika bekletilir veya birinci kiiktrtleme usulliyle 45 dakika kikurtlenir
yahut da buharla 5-6 dakika haglanir, sonra kerevetlere serilir. Armutlar glineste 2 giin kurutulduktan sonra
gblgede de kurutulur. Armutlari firnda kurutma, 60-70 derece sicaklikta yapilir ve 10-12 saatte tamamlanir.
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