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ARMUT KREMALI KAKAOLU KREP

50 gr margarin

1 bardak un

1 bardak siit

1 paket kakaoo
400 gram armut
150 gram yogurt
100 gram ¢irpilmis krem santi
100 gram toz seker
10 yaprak jelatin
Bal

Cubuk targin
Karanfil taneleri

2 adet yumurta

Yumurtayi ¢irpip st eritilmis yag, unu ve kakoyu karistirip krep hamurumuzu yapalim krep tavasini yaglayip bir
tath kasig1 dokip kreplerimiz bitene kadar pisirelim 100 ml su, 100 gram tozseker, yarim gubuk tar¢in ve 1 adet
karanfil tanesinden surup hazirlayin. Kabugu soyulmus armutlari surubun i¢ine aktarip birka¢ dakika pisirin.
Armutlari surubun iginden gikartip parsémen kagidinin Gzerine alin. Armutlari blender[?lde ¢ekip igine yogurt,
krem santi ve 1 ¢ay kasidi bal ekleyip karistirin.

Yaprak jelatini soguk suda bekleterek yumusatip ocakta eritin. llidiktan sonra yogurtlu ve armutlu kremanin igine
ekleyip kanstirin. Kremayi buzdolabinda 30 dakika bekleterek sogutun. Dz duy takill krema sikma torbasina
armutlu kremay doldurup yaptigimiz kiicik kreplerin i¢ine sikalim rulo bicimde saralim isterseniz kiirdanla
tuturabilirsiniz servise hazir.
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