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ARMUT KIZARTMASI

500 gr. sert dokulu armut
4 corba kasigi tozseker

4 corba kasigi un

1 tath kasidi tarcin

1 fiske tuz

1 su bardagi su

3 corba kasi§ pudrasekeri
Kizartma yagi

Armutlar yikayip, kabuklarini soyunuz.

Oyacakla armutlari kirmadan ¢ekirdek evlerini ¢ikariniz.

Oyulmus armutlar 1,5 cm. geniglikte enine dodrayarak halkalar elde ediniz.

Halkalar genis bir tepsiye dizip, Uzerlerine targinli tozsekeri serpip, 1 saat kadar bekletiniz.

Diger tarafta unu, tuzu porselen bir k&seye koyup, azar azar suyu katarak bir bulamag hazirlayiniz.

Kizartma yagini derin bir kaba koyup, kizdiriniz.

Targinli sekerden aldiiniz armut halkalarini hazirladidiniz bulamaca iki ylzinG batirip, kizdinlmig yagda altini ve
Ustlind pembe renkte kizartiniz.

Kagit Gzerine alip, fazla yagini ¢ektiriniz.

Yagdi suzilen armutlar servis tabagina yerlestirip, Uzerine pudrasekeri serpip, servis yapiniz.
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