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ARMUT DİLİMLİ KEK

3 adet yumurta
1 su bardağı pudra şekeri
Yarım paket margarin
1 paket vanilya
1 paket kabartma tozu
2 çorba kaşığı kakao
1 su bardağı süt
2,5 su bardağı un
4 adet orta boy armut

Armutlar soyulur ve ince doğranır. Düz kek kalıbı eritilen margarinin bir kısmıyla yağlanır. Armutlar sıkı sıkı dizilir.
Şeker ve yumurtalar bir kaç dakika çırpılır. Sonra diğer malzemeler katılır. Armutların üzerine kek harcının yarısı
dökülür ve düzeltilir. Kalan armutlar dizilir. Kalan harç dökülür ve düzeltilir. 170 derece fırında yaklaşık 1 saat
pişirilir.
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