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ARMUT ASKI TATLISI

5 adet Ankara armudu

1 cay bardad seker

1 cay bardagi susam

5 tath kasig bugday nisastasi
5 su bardagi su

Evvela armutlar soyulur, ¢ekirdekleri ¢ikarilir ve minik kipler seklinde dogranir. Tencereye su konur, Gzerine
hazirlanan armutlar atilir. Orta ateste yumusayana kadar haslanir. Sonra stizgece armutlar ¢ikarilir. Kaynatma
suyuna seker, susam ve 1 su bardagi soguk suda eritilmig nisasta ilave edilir. Tekrar orta atese yerlestirilir.
Devamli karistirarak gdz géz olana kadar pisirilir. Atesten almadan iki dakika énce haglanmig armutlar atilir,
kanstirlir. Kaselere taneler dengeli gelecek sekilde doldurulur. Soduk olarak ikram edilir.
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