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ARMUT ADDISABABA

Bir kusaneye 1 ¢orba kasigi tereyadi, 3 kasik un, 3 kasik toz sekeri, 2 kasik kakao ve bir fincan soguk st
koyunuz ve bunlari iyice karistirarak birbirine iyice yediriniz. Sonra (izerine tahta bir kasikla karistirdiginiz bu
karisimin kaynamis ve ilitilmis yarim kilo sutl azar azar ddkinGz. Dértte bir limonun suyunu da karistirdiktan
sonra bu ¢ikolatall kremayi kaynatiniz.

Kaynamaya baslayinca atesin isisini azaltiniz ve 5 dakika daha pigiriniz. Sonra bu kremayi 5 kiicUk kaseye
bélerek bosaltiniz. Bu arada bir bagka kapta 5 armudu 2 bardak elma ya da armut suyunu 2 fincan toz sekeriyle
pisiriniz.

Armutlar pigince herbirini bir kdseye koyarak servis yapiniz.

ML® Dizme Armut Tatlisi icin tiklayin
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