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ARKADAS COREGI

1 adet ekmek hamuru
Yarim paket tereyagi

1 adet yumurta beyazi

1 gorba kagigi pudra sekeri
Iciigin:

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay bardagdi ceviz

1 gorba kagidi toz seker
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Firindan alinan ekmek hamuruna pudra gsekeri, yumurta beyazi ve yumusgak tereyagi eklenir ve yogrulur. Civik
olursa biraz un eklenebilir. Hamur 16 esit pargaya ayrilir. Her biri merdane yardimiyla gay tabagi kadar acilr. Ig
karisimi paylastirilir ve podaca gibi kapatilir. Yagh kagit serilmis tepsiye dizilir. Uzerlerine yumurta sarisi strdlur.
185 derece firinda 25 dakika kadar pisgirilir.
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