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ARJANTIN SOSU

1 orta boy ince kiyllmis sogan

3 yemek kasi§i tereyagi

3 yemek kasigi un

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi krema

500 gram dogranmis domates
100 gram orta acilikta yesil biber
200 gram kasarpeyniri

Orta boyda bir tencerenin icinde sogani pembelesene kadar yag ile gevirin. igine un ve tuz ilave edin.
Kabarciklar belirene kadar surekli karistirin. Atesten kaldirin. Yavas yavas kremayi katin. Tekrar atese koyun,
yine kabarciklar olusuncaya kadar karistirin. Domatesleri ve dogranmig aci biberleri ilave edin; 1 dakika daha
pisirin. Peyniri ekleyin, eriyene kadar karistirmayi strdirtin. Sicak olarak patlamis misir ya da cipsle servis

yapin.
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