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ARI SOKMASI PASTASI

Pandispanyasi i¢in:

4 yumurta

130 gram seker (bir su bardagindan bir parmak eksik)
1 vanilya sekeri

150 gram un (bir bardak un)

Yarim paket kabartma tozu (iki tath kasidi kadar)
1 paket file badem (100 g)

Kremasi igin:

1 paket vanilyal puding

2 kutu sivi krema

Ustu igin:

1 kasik tereyag!

1 kasik bal

Once oda sicakhiindaki yumurtalar, seker ile beraber en az ti¢ dort dakika kadar ¢irpilir

Krema haline gelene kadar, sonra un, kabartma tozu ,vanilya eklenip yavasca karigtirilir.

Yagl kagit serilmis 26 cm kelepceli bir kaliba kek hamurunu dokiin ve Ustlne file bademlerini serpin.
180 derecede 6nceden 1sinmig firina verilir, yaklagik 25 dakika pisirilir.

Mutlaka kontrol ederek pisirin.

Kekiniz pigtikten sonra en az bir saat dinlendirin ve sonra ortadan kesin.

Puding tozunu sivi krema ile beraber 2-3 dakika ¢irpin ve arasina sirdin.

Ustlne bir kasik tereyagdi ile bir kagik bali ki¢Uk bir tavada eritip firca ya da kasik yardimiyla surin.
Pastaniz 1 giin dolapta beklerse daha lezzetli olacaktir.

Not: Alman pastasi olan "bienenstich" isimli "ari sokmasi pastasi”.
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