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AREIBA (MISIR)

Kullanilacak malzeme:
200 gram irmik,

100 gram toz sekeri,
220 gram margarin yagi,
bir tabaka yag kagidi.

Yapimi: Yag k&gidini hazirlanacak tatlilari igine alacak kiigUklikte tabakalar bigiminde kesmeli. Bir firin
tepsisiyle bu yag kagitlarinin icini hafifce yaga bulamali. Irmigi hamur yogurma mermerine bosaltmali. Ortasini
¢ukurlagtirmali. Bu gukura iyice yumusatiimis margarin yagiyle toz sekerini katmali. Karigimi birbirine
yedirinceye kadar yavas yavas yogurmali. Sonra bu hamurdan ki¢Uk pargalar almali ve iki avug arasinda
yuvarlayarak kllah bi¢cimine veya acibadem kurabiyesi bigimine getirip yag kagdidi parcalarinin Gistiine
oturttuktan sonra tepsiye aralikl olarak dizmeli.

Tepsiyi ¢cok hafif isili bir firina koymali ve tathinin yGzind kavurmadan bunu iyice pisirmeli.

Bu kurabiye bigimindeki tath pisince tepsiyi firindan ¢ikarmali, ince yizlU bir bicakla yag kagitlarini tepsiden
ayirmali ve tatllari bir servis tabagina yerlestirmeli. Bu irmikli fellah tathsini sicak yedikleri gibi soguk da
yemektedirler.
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