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ARDIC TOHUMLU PARMAK KEK

350 gram un

80 gram toz seker

170 gram yumusatiimis margarin

80 gram pudra sekeri

5 adet yumurta sarisi

1 adet ardi¢c tohumu

1 adet Rendelenmis portakal kabugu
1 ¢orba kasigi Anason tohumu

Tuz

Kalip igin un ve pudragekeri

Yumurta sarilari, toz seker, targin, rendelenmis portakal kabugu, 1 ¢corba kasigi anason tohumu, bir tutam tuz ve
¢ekilmis 1 adet ardi¢ tohumunu ¢irpin. Yagi ekleyip karistirirken unu ekleyin.

1 cm ¢apinda duy takili krema torbasina doldurun. Yagl kagit serili tepsiye 10 cm uzunlugunda seritler sikin.
Pudra sekeri ve un serpip I1sitilmis 150 derece firnda 10-12 dakika pisirin. Firndan ¢ikarttiktan sonra sogumaya
birakin.
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