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ARDA'NIN VAK VAK EKMEGI

Selin Sogan

1 dilim tam tahill bugday ekmegi

1 tath kasidi Pinar Labne

1 adet bildircin yumurtasi sarisinin yarisi
Zeytin ezmesi

1 adet 6rdek kurabiye kalibi

stislemek icin:

dereotu

yesil tath biber

Ordek kurabiye kalibimizla tam tahilli ekmegimizin seklini ¢ikartiyoruz. lizerine Pinar labneyi siiriiyoruz. bildircin
yumurtasina gaga sekli verip yerine yerlestiriyoruz. g6zl ve kanadi i¢in de zeytin ezmesini kullaniyoruz. istege
gbre, yumurta sarisinin kalaniyla giines, beyaziyla da bulut yapabilirsiniz. dereotu ve biberlerle de érdedimize
nehirde sazlarin arasinda yuzuyor havasi veriyoruz. sonra da bu bol vitaminli 6rde@i oglumuza\kizimiza afiyetle
yediriyoruz.
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