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ARAPSACI KAVURMASI

1 adet kuru sogan

1 sap pirasa

1 bag arapsag!

Yarim ¢ay bardagi zeytinyagi

2-3 adet kdy yumurtasi

Yeteri Kadar tuz

Yeteri Kadar sizme yogurt

Yeteri kadar pul biber

Yeteri kadar taze ¢ekilmis karabiber

Arapsagini temizleyip yikayin, sodan ve pirasayla birlikte ince ince kiyarak malzemenizi hazirlayin. Zeytinyagini
tavada isitin, sogan ve pirasayi birlikte kavurun. Arapsagini ekleyin, biraz tuz serperek karigtirin, kapagini
kapatin. Atesi de kisarak kendi buhariyla bir siire yumusamasini bekleyin. Ara sira tahta kasikla karistirmayi
ihmal etmeyin. 10-15 dakika gibi bir stirede pisecektir. Eger arapsagi ¢ok taze degilse yumusamasi daha uzun
sUrebilir, bu durumda bir cay bardagi kadar sicak su ekleyip kapagdini kapatin, suyu ¢ekene kadar pismesini
bekleyin. Tadina bakarak kontrol ettikten sonra, pistiyse yumurtalari kirin.
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