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ARAPBACI KURABIYESI

4 Su Bardagi Bugday Unu .

2 Su Bardagi Findik Unu (Bademin Ogutiimis Hali)
1 Su Bardagi Hindistancevizi

3 Adet Haglanmis Yumurtanin Sarisi

6.5 Gorba Kasig Tereyagi

1 Paket Vanilya

1/2 Su Bardag Gekilmis Filtre Kahve

1/2 Su Bardagi Toz Seker

Haslanmis yumurta sarilarini iyice ufalayalim. Oda sicakligindaki tereyagdini ekleyip bulamag haline getirelim.
Findik ve bugday ununu, hindistan cevizini ve vanilyay ekleyip yoguralim. Mimkinse bu hamuru 1 gece, yoksa
en az 2 saat buzdolabinda bekletelim. Hamurdan ceviz buyuklGginde toplar yapip, elimizle yuvarladiktan sonra
yagl kagit serilmis tepsiye dizelim. Onceden isitiimig firnda 15 dakika pisirdikten sonra kurabiyeleri ¢ikartip
yayvan ve derince bir kaba alalim. Ayri bir kapta seker ve ¢ekilmis filtre kahveyi karigtiralim. Sicak kurabiyelerin
Uzerine serpistirelim. Kabi elimizle sallayarak kahveli karisimin her yere nifus etmesini sagladiktan sonra servis
yapalim.
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