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PIRASALI KAYGANA

4 adet yumurta

1 cay bardagi su

1 cay bardagi sit

1 su bardagi un

1 yemek kasigi yogurt

1 paket Pakmaya Karbonat
1 tath kasidi limon suyu

1 yemek kasigdi tereyadi

2 yemek lor peyniri

Tuz

Pirasal karigim igin:

2 dal pirasa

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Yarim demet maydanoz

2 dal taze sogdan (tercihen yesil kismi)
Tuz, karabiber, pul biber

Pirasalari ince kiyip zeytinyaginda 10 dakika kavurun. Ocaktan alin. Kiyilmis maydanozu, ince ince dogranmis
taze sogani, tuzu ve baharatini ekleyip karistirin.

Yumurtalari, tuzu, sitd, lor peynirini, yogurdu ve suyu karistirma kabina alip karigtirin. Limon suyunda
koprttiginiz Pakmaya Karbonat[?]i da ekleyin. Tekrar karigtirin.

Unu ekleyin. Purtizstz bir kivam elde edince en son pirasall karigimi ilave edin. Tekrar ¢irpin.

Genis ve yapismaz ylizeyli bir tavayi orta ateste i1sitin. Tereyagini ekleyin. Yag isinmaya baslayinca hamurdan iki
kepce kadarini dokiin. 5 dakika sonra diger tarafini gevirerek kizartin.
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