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ARABASI CORBASI

Ebru Omurcali

1 adet orta boy tavuk

2 corba kagsiJi domates salcasi
1 tath kasidi aci kirmizibiber

2 ¢orba kasiJi un

Tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz

HAMURU:

2 su bardagi un

5 su bardagi su

HAMUR: Unu, suyu ve tuzu iyice ¢irpin, tencereye koyarak muhallebi kivamina gelinceye dek pisirin. Hamur
pisince yayvan ve genis bir tepsiyi suyla islatarak, i¢cine hamuru dékin ve sogumaya birakin.

CORBA: Tavugu haglayin, etlerini kemiklerinden ayirarak kiiglk parcalara bolin. 2 gorba kasigr un ve
tereyaginda kavurun, domates salcasini da ilave ederek, kavurmaya devam edin. Igine tavuk suyu ve etlerini de
ekleyin. Bir tasim kaynadiktan sonra aci kirmizibiber ve tuzu da ekleyin. Soguyan tepsideki hamuru baklava
seklinde dilimleyin. Servis ké&selerine ¢orbalari koyup, Uzerine kesilmis hamurlardan koyarak servis yapin.
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