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ARABASI CORBASI

1 paket Bizim Mutfak Kremali Tavuk Corbasi
2 yemek kasigi Teremyag

1 limon suyu

7-8 su bardagi su

bir miktar Tuz

Bizim Mutfak kremali tavuk gorbasini pakette yazan sekilde pisirip igine haglanip, didiklenmis tavuk gégsuni
ilave edelim. Diger tarafta hamuru igin su, un ve tuzu tencereye koyup, ¢irpici yardimiyla patirsiiz hale getirip,
kaynatalim. 15-20dk pisirdikten sonra islatiimig 1 tepsiye dokip, sogumaya birakalim. Gorbamiza limon suyu ve
kirmizi pul biberinide ilave ettikten sonra Uizeri igin domates salcasini tereyagi ile kizdiralim. Gorbaya karistiralim.
Gorbamizi bol aci ve eksili bir sekilde yaninda hazriladigimiz soguk hamur ile servis yapalim.
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