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ARABAŞI ÇORBASI

1 paket Bizim Mutfak Kremalı Tavuk Çorbası
2 yemek kaşığı Teremyağ
1 limon suyu
7-8 su bardağı su
bir miktar Tuz

Bizim Mutfak kremalı tavuk çorbasını pakette yazan şekilde pişirip içine haşlanıp, didiklenmiş tavuk göğsünü
ilave edelim. Diğer tarafta hamuru için su, un ve tuzu tencereye koyup, çırpıcı yardımıyla pütürsüz hale getirip,
kaynatalım. 15-20dk pişirdikten sonra ıslatılmış 1 tepsiye döküp, soğumaya bırakalım. Çorbamıza limon suyu ve
kırmızı pul biberinide ilave ettikten sonra üzeri için domates salçasını tereyağı ile kızdıralım. Çorbaya karıştıralım.
Çorbamızı bol acı ve ekşili bir şekilde yanında hazrıladığımız soğuk hamur ile servis yapalım.
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