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ARAPASI CORBASI

Corbaigin:

1 bdtln tavuk
Yaprak biber
Un

Yag

3 yemek kasigi domates salcasi
Yarim limon
Tuz

Hamuru igin:
2ltsu

Un

Tuz

Hamur igin; suyu ve tuzu bir tencereye koyup kaynatiyoruz. Su kaynadiktan sonra ununu yavas yavas ilave edip
mikser veya bir ¢irpici yardimiyla karistira karistira muhallebi kivaminda olana kadar pisiriyoruz. Daha sonra
islatilmig bir firin tepsisine dékip sojumaya birakiyoruz. Corba igin; tavugdu bir tencerede haslayip etlerini
didiyoruz. Ayri bir tavada dort yemek kasigi unu, iki yemek kasigi yagda pembelesene kadar kavuruyoruz. Ayri
bir tavaya yad koyup sal¢ayi kavuruyoruz. Tavuk suyunun altini yakip igine tavuklari ve salgayi dékiyoruz.
Kivam vermek igin igine soguk suyla karistirdigimiz unu dékip biriki tagim daha kaynatip ocagdin altini
kapatiyoruz. Soguyan hamuru baklava dilimi seklinde kesip limon siktigimiz ¢orbayla servis ediyoruz.
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