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ARABASI CORBASI

1 adet kii¢lk butin tavuk

1 adet sogan

2 yemek kasigi un

Bir yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasidi aci biber salgasi
1 yemek kasigdi tereyadi

1 yemek kasigi sivi yag

Yarim havug

2 dal kereviz sapi

Bir dis sarimsak

3 dal maydanoz sapi

1 adet Defne yapragi

Bir cay kasigi kirmizi pul biber

1 tath kasidi tuz

Tavuk i¢i su dolu bir tencereye alalim.

Su tavugu Uzerinde fazla ge¢gmesin.

Daha sonra tavugu kaynamaya birakalim.

Bu islemi yapmamizin amaci ¢orba suyunun daha berrak olmasidir.

Tavuk kaynarken kerevizin sapini, 4 parcaya béldigimiz sogani, sarimsagdi Defneyapragini 3 pargaya
kestigimiz havucu ve maydanoz saplarini su ekleyin.

Tencere icerisinde en az 9 su bardagi su olmali.

Kaynamaya basglayinca ocagin altini kisin.

Arada bir kontrol edin suyun Uzerine kef birikirse onu alin.

Tavuk bir saat kadar pigirilir.

Tavuk pistikten sonra suyunu slziin fakat sakin stizilmus suyu atmayin. Ginki bu suyu yemegin tarifi
icerisinde kullanacagiz yemegin lezzetini veren bu sudur.

Ayri bir tencerede sivi yag ve tereyagini koyup yag yaninca unu eleyerek ekleyin.

Unun kokusu cikana kadar kavurun.

Salcalan ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Salcalar tam kavrulduktan sonra 8 bardak Tavuk suyunu ekleyin ayni anda bir Cirpici yardimiyla hizli hizli
karistinin ki topaklanma olmasin.

Karisim kaynadiginda topraksiz ve homojen oldugunu emin olduktan sonra tavuklari igerisinde ekleyin.
Eger ki corba suyumuz da topaklanma varsa mutlaka blenderden gegirin.

Homojen karigim icerisine didiklenmis tavuklari ekleyip 30 dakika boyunca kisik ateste bazen karigtirarak
pismeye birakin.

Uzerine kiyilmis maydanoz limon ve hamuru ile servis edebilirsiniz.

Not: Arabasi ¢orbasi bircok yérede benzer isimle taninmaktadir. Bir Arap yemegi olarak gériinse de "ara asl"
kelimelerinden turetilmigtir. Dileyen hamuru bir sekilde hazirlayabilir. Daha pratik olmasini isteyenler hamursuz
bir sekilde de hazirlayabilir.


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/arapasi-corbasi-vt18824

© lezzetler.com tarif no:156129 « adi:Arabasi Gorbasi « gdnderen:Cumartesi « indirme tarihi:10.05.2025 - 19:58


https://img.lezzetler.com/yuklenen5/arabasi-corbasi-156129.jpg
http://www.tcpdf.org

