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ARABASI CORBASI

Milli Egitim Bakanligr (4 kisilik)

Alabildigi kadar misir unu

Av ve kiimes hayvanlarinin eti ( keklik, bildircin, karatavuk, 6rdek vb.)
3 adet sogan

3 corba kasigi salca

Kirmizi toz biber

2 cay kasigi tuz

Y2 cay bardagi yag

Su

Uzeri igin:
Kurutulmug kirmizibiber
Yag

Tencerede soganlar yagda kavrulur, su ve salca eklenerek soganlar kavrulmaya devam edilir.

Bagka bir tencerede kus etleri haglanir.

Kavrulan soganin igerisine su ve etler ilave edilerek kaynatilir.

Toz biber, kirmizi kurutulmus biberler gorbaya eklenir.

Bagka bir tencerede su kaynatilir, misir unlari bagka bir kapta -topaklasmamasi igin- su ve tuzla kivamlagtirilir.
Son olarak kaynayan suyun igerisine azar azar ilave edilerek hamur haline getirilir istenilen kivama gelinceye
kadar ateste pisirilir.

Ocaktan alinip uygun bir firin tepsisine katilasmadan yayilir.

Hamur soduyuncaya kadar bekletildikten sonra gorbayla birlikte servise sunulur.
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