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ARABASI CORBASI

2 adet tavuk g6gus eti

7 su bardagi su

2 cay kasigi salga

2 tath kasig1 kirmizi pul biber
20 gram tereyag!

1 limonun suyu

1 tath kasidi nane

Un

ise éncelikle arabasinin hamurunu yapmakla baslayin. 5 su bardagi suyu 1 cay kasigi tuzla birlikte tencerede
kaynatin.

igine 1 su bardag@i un ve 2 su bardag soguk su ekleyin.

Topaklanmamasi igin surekli karistirin. Kivam alincaya kadar pisirin.

Koyulasan hamuru hafif¢e islattiqiniz bir cam tepsiye dokin.

Bir slire oda sicakliinda ardindan buzdolabinda sogutun.

Yiyeceginiz zaman baklava seklinde dilimleyin.

1 cay kasigi salcayi tencerede sulandirin.

Tavuklari, pul biberi ve tuzu ekleyip tavuklar yumusayana kadar pisirin.

Pisen tavuklar parmak buyUkligunde parcgalara ayirin.

Tereyagini eritip icine biraz un ekleyin.

Salca ve pul biber de ekleyip 3 dakika kadar kavurun.

Bu karigimi tavuklarin Gzerine ekleyin ve ¢orbanin iginde eritin. 5 dakika daha pisirin.
Gorbayi kaselere boltstlrlp Uzerine nane serpin ve limon suyu sikin.

Servis ederken corba sicak hamur soguk olmalidir.
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