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ARABASI CORBASI

https://annevebebek.gov.ir

50 gram tereyagi

1 yemek kasigdi tepeleme un

1 yemek kasigi dolusu domates salcasi
Yarim yemek kasidi dolusu biber salgasi
Haslanmis tavuk g6gsu (300 gram)
Tavuk suyu

Soguk su

Aci pul biber

Onceden hagladigimiz tavuk gégsiini didin. Tavuk suyunu kenara koyun birazdan gorbaniza ilave etmek
istiyorsaniz kullanabilirsiniz. Tenceremizin igine tereyagimizi koyalim ve kizartalim. Yagimiz hazir oldugunda
unumuzu ilave edip kavuralim. Altin rengini aldijinda salgalarimizi komple ilave edip karigtiralim. Hepsi iyice
karstiginda soguk suyu ve tavuk suyunu yavas yavas ilave edebilirsiniz ve ¢orba kivamina getirin. Hasladigimiz
tavugu icine ilave edip karigtiralim. Tuzunu ve aci kivamini ayarlayalim. 15 dk hep beraber pisirin.
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