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ARAP USULU SOKAK TAVUGU

1 adet tavuk

3 dis sarimsak

1 tath kasigi karabiber

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi aci kirmizi toz biber
1 ¢corba kasigi hardal sos
3 ¢corba kasiJi ketcap

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi misir unu
Tuz

Uzeri igin taze kisnis

Tavuk giizelce yikanir, siiz{llr, kibrit kutusu kadar pargalara kesilir. Uzerine karabiber, ezilmis sarimsak,
kimyon, kirmizi toz biber, hardal sos, ketgap, siviyad, misir unu ve tuz ilave edilir. Tavukla birlikte yogururcasina
kanstinlir. Harli atege yerlestirilir, karistinlarak pisirmeye baglanir. Yemek kaynamaya baglayinca ates kisilir, ara
sira karigtirarak yarim saat kadar pisirilir. Atesten alininca tzerine kiyllmis taze kisnis serpilir.
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