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ARAP TAVASI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

1 kg kiyma

3-4 sogan

1 bas sarimsak

4-5 domates

7-8 yesilbiber

1 yemek kasigi pul biber

1 yemek kasigi biber salgasi
Tuz

Bir tepsiye alinan kiymanin tizerine soganlar, kabuklari soyulmus domatesler, yesilbiberler, sarimsaklar kliglk
kiicUk dogranir. Salga, pul biber ve tuz konarak karstirilir.

Malzemenin Uzeri bastirilarak tepsiye dizgun olarak yayilir. Uzeri bir folye ya da yagl kagitla kapatilarak firina
verilir.

Arap tavasinin yaninda salata ve ayran bulundurulur.
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